
Vid eventuella allergier, fråga personalen

MAT

Ceviche på gös, kumquat, nori 165

Bifftartar, rökt majonnäs, rödbeta, Almnäs tegel 160

Vichyssoise, Kalix löjrom, gräslök 215

Brysselkål, salsa romesco, mandel, korianderfrön 145

Kyckling från Hagby Gård, jordärtskocka, trattkantareller, fikon 250

Röding, currysmörsås, fänkål, espelette 250

Bakad rotselleri, äpple, smörsås, hasselnötter 215

Bröd, smör 65

Kaviar 15g/30g 350/700

Ostron FdC/Special 45/65

Oliver 60

Mandlar 60

Kikärtor, sumak 45

Saltgurka, honung 75

Almnäs tegel 100

Kycklinglever 75

Saucisson 60

SNACKS

Vid eventuella allergier, fråga personalen

DESSERT

Clementinsorbet 55

Riz au lait, pistagekrokant, dadlar 125

Morotssorbet, tonkaböna, ingefära, rågbröd 115

Madeleinekakor 85/150

Kvällens ostar 150

SÖTT/8 CL

NV Domaine de la Borde, Macvin du Jura ”99 Mois” 155

2014 Dom. du Trapadis, Les Ponchonnières Blanc, Rhône, FR 145

2018 Dom. du Trapadis, Rasteau Granat VDN, Rhône, FR 145

2007 Fleith, Vendages Tardives Pinot Gris, Alsace, FR 135 

2018 Schloss Lieser, Goldtröpfchen, Riesling Spätlese, Mosel, DE 135

NV Domaine de Rancy, Le Temps d’ un Oubli, Rivesaltes Ambré, FR 165

NV Didier Lemorton, Pommeau de Normandie, FR 135


